CSTNAG

FREEBLOCK

de professionnel d

professionnel

WWW.STAGTUNISIE.COM

fonctionnalité de

haute qualité




STAG a enrichi ses SERVICES en offrant une large gamme
de produits a savoir Panneaux sandwichs, portes frigorifiques, chambres
froides commerciales et industrielles, equipements frigorifiques, tunnels de

surgélation,équipements complets pour super et hypermarchés.

Le but de la société est d’etre une société toujours plus proche de sa clientele en répondant

a ses exigences et en anticipant ses attentes grace a une recherche de l'innovation
permanente ,une qualité et une offre d'un service professionnel complet.

AEQUIPHOTELS

Equip’hotels est spécialisé dans la commercialisation des equipements et materiels
pour restaurants et café,agencements pour salons de thé,hotels,patisseries,
et boulangeries,grandes cuisines et matériels de préparation.

Equip’hotels vous propose une large gamme de fournitures et accompagne

les profesionnels dans leur quotidien,leur apportant des idées créatives
et des solutions pratiques a travers vgn%;m\noplie de produits.
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CHAMBRES MODULAIRES
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=m= | Groupe monobloc.

installation a distance u

avec compresseur hermétique

Groupe monobloc.
installation a distance - :
avec compresseur semi-hermetique poteau d’angle

TOLE EXTERNE PLASTIFIEE
ARRONDIE - RAYON 7

! MOUSSE DE POLYURETHANE

—f E N , I TOLE INTERNE PLASTIFIEE
[~ unE“ = : ARRONDIE - RAYON 15
';2 ]

Le principe de fonctionnement qui rend pratiquement insensible
aux dépots de calcium et la construction simple et robuste, )
les lui permettre de fonctionner avec n'importe quel type d'eau
otable ou de I'eau déminéralisée. 565
lle produit une fine brume qui est soufflee dans ['air |
ou il s'évapore rapidement. [

DESHUMIDIFICATEUR

La nouvelle série professionnelle de déshumidificateurs sont pratiques,
robustes et faciles a utiliser. lls sont construits pour une utilisation intensive
et continue sans oublier 'élégance et praticité requise pour un usage quotidien.







CONDENSEUR
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SPLIT SYSTEM FRIGORIFIQUE
AVEC COMPRESSEUR BITZERT
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Porte sur charniéres pour chambres & température
normale et basse température.

Porte coulissante pour tout type de chambre:
a température normale (O°C¥ou a basse température (-35°C)

Porte va et viens destinée aux endroits caractérisés par des passages
fréquents de personnes ou de matériel: abattoirs,

laboratoires de traitement des viandes, grande distribution,

usines de charcuterie, usines de produits laitiers, salles a tempeérature
contrélée, grandes cuisines.

Portes Sectionnelles




Réseau de rails

italmodular

Chariots

Portique




REFRIOERAZIONSE

Armadio Refrigerato GN 2/1 monoblocco in Acciaio Inox a temperatura normale
Normal Temperature Stainless Steel GN 2/1 Refrigerated Cabinet - Armoire Réfrigérée GN 2/1 en Ader Inox - Edelstahi-Kiihischrank GN 2/1 mit Monoblockaggregat

DIMENSIONI - DIMENSIONS w:oxH
DIMENSIONS - MABE 710x800x2030/2100

DIHENSONS DEMBALLAGE - MABEVERPACKUNG " mn~_ 760x840x2200

PESO NETTO - NET WEIGHT —

POIDS NET - NETTOGEWICHT ke

CAPACITA NETTA - NET CAPACITY

CAPACITE NET - NUTZINHALT ' 700
WORINGTE PRATRE

mm ARGETSTEMPERATLR S WAL

GAS REFRIGERANTE - GAS GAs  R404A/RS07

GAZ REFRIGERANT - KALTEMITTEL
DETALS DESSA - PRUFUNGSERGEBNISSE /™ +431655%

DETAILS D'ESSAI -

ASSORBIMENTO ELETTRICO - ABSORBED POWER w 385
PUISSANCE ABSORBEE - ANSCHLUBWERT

ALIMENTAZIONE - POWER SUPPLY VPHz 230-1-50

ALIMENTATION - NETZSPANNUNG

Dotazione per allesti interno: 3 Griglie plastificate Rilsan GN 2/1 e 6
guide in Acciaio Inox - Imemalstandardm—up..?plmmdkismgndsCN
2/ and 6 Stainless Steel Runners - Composition Standard: 3 Clayettes plastifiées

Rilsan et 6 glissiéres en Acier Inox - Standardausstattung: 3 rilsanierte Roste GN 2/1
und 3 paar Edelstahlschienen

Armadio Refrigerato GN 2/ monoblocco in Acciaio Inox a bassa temperatura
Low Temperature Stainless Steel GN 2/1 Refrigerated Cabinet - Armoire Réfrigérée GN 2/1 en Adier Inox basse température - Edelstahl-liefkiihischrank GN 2/1 mit Monoblockaggregat

WD 710x800x2030/2100
mm

SRR e " Tevieniie
PESO NETTO - NET WEIGHT 122
POIDS NET - NETTOGEWICHT =
CAPACITA' NETTA - NET CAPACITY - 700
CAPACITE NET - NUTZINHALT

WORKINGTE PERATURE
mnmo;umn e -187-22
gREFRIGERANTE GAS GAs  R404A/R507
COLLAUDO - TEST DETAILS Z
Siers ] GEBNISSE C/RH +43 1 65%
ASSORBIMENTO ELETTRICO - ABSORBED POWER 50
PUISSANCE ABSORBEE - ANSCHLUBWERT
ALIMENTAZIONE - POWER SUPPLY B 30-1-50

ALIMENTATION - NETZSPANNUNG

Dotazione per allesti interno: 3 Griglie plastificate Rilsan GN 2/1 e 6 guide
in Acciaio Inox. Fermo ventola - Internal standard set-up: 3 plasticcoated Rilsan grids
GN 2/1 and 6 Stainless Steel Runners, Door micro switch - Composition Standard: 3
Clayettes plostifiées Rilsan et 6 giissiéres en Ader Inox Arrét ventiiation - Standardausstattung:
3 rilsanierte Roste GN 2/1 und 3 paar Edelstahlschienen. Lifftungstop




REFRIODERAZIONSE

Armadno Refrigerato GN 2/1 monoblocco in Acciaio Inox a temperatura normale con 2 porte
2 doors N I Te inless Steel GN 2/1 Refrig d Cabinet - Armoire Réfrigérée GN 2/1 en Acier Inox avec 2 portes -
Edekmhu(mlschmnk GN 2/1 mit Monoblockaggregat, mAt 2Tiiren -

DIMENSIONI - DIMENSIONS WxDxH
DIMENSIONS - MABE 2o 1420x800x2030/2100

DIMENSIONI IMBALLO - PACKAGING DIMENSIONS  WxDxH
DIMENSIONS D'EMBALLAGE - MABEVERPACKUN 1460x840x2200

PESO NETTO - NET WEIGHT - =
POIDS NET - NETTOGEWICHT

CAPACITA’ NETTA - NET CAPACITY | oo
CAPACITE NET - NUTZINHALT

T FERATURADBERCZ0- WORKNG TB PERATLRE - ST
TEMPERATURE DE SERVICE - ARBEITSTEMPERATUR

GAS REFRIGERANTE - GAS

GAZ REFRIGERANT - KALTEMITTEL S8 LI
COLLAUDO -TEST DETAILS "

DETAILS D'ESSAI - PRUFUNGSERGEBNISSE ' 11 +43165%
ASSORBIMENTO ELETTRICO -ABSORBED POWER -
PUISSANCE ABSORBEE - ANSCHLUBWERT

ALIMENTAZIONE - POWER SUPPLY > 0150

ALIMENTATION - NETZSPANNUNG

D i per allesti interno: 6 Griglie plastificate Rilsan GN 2/ e 12 )

guide in Acciaio Inox - Internal standard set-up: 6 plasticcoated Rilsan grids GN

2/1 and 12 Stainless Steel R - C Standard: 6 Clayettes plastifiées - d

Rilsan et |2 glissiéres en Acier Inox - Standardausstmung 6 rilsanierte Roste GN 2/ ' . .
und 6 paar Edelstahlschienen

Armadio Refrigerato GN 2/1 monoblocco in Acciaio Inox a bassa temperatura con 2 porte
2 doors Low Temperature Stainless Steel GN 2/1 Refrigerated Cabinet - Armoire Réfrigérée GN 2/1 en Acier Inox basse température avec 2 portes -
Edelstahl-Tiefkiihischrank GN 2/1 mit Monoblockaggregat und mit 2 Tiiren —

DIMENSIONI - DIMENSIONS WxDxH
DIMENSIONS - MABE 1420x800x2030/2100

DIMENSIONI IMBALLO - PACKAGING DIMENSIONS  WxDxH
DIMENSIONS D'EMBALLAGE - MABEVERPACKUNG ~ mm | 460x840x2200

PESO NETTO - NET WEIGHT = 5y
POIDS NET - NETTOGEWICHT
CAPACITA' NETTA - NET CAPACITY ' o0
CAPACITE NET - NUTZINHALT

Ly S AU 'c 18/-22
TEMPERATURE DE SERVICE - ARBEITSTEMPERATUR i

GAS REFRIGERANTE - GAS

GAZ REFRIGERANT - KALTEMITTEL G LERERALY
COLLAUDO -TEST DETAILS =

DETAILS D'ESSAI - PRUFUNGSERGEBNISSE 1 +43/65%
ASSORBIMENTO ELETTRICO - ABSORBED POWER e
PUISSANCE ABSORBEE - ANSCHLUBWERT

ALIMENTAZIONE - POWER SUPPLY .

ALIMENTATION - NETZSPANNUNG

D i per allesti interno: 6 Griglie plastificate Rilsan GN 2/1 e 12

guide in Acciaio Inox, Fermo ventole - Internal standard set-up: 6 plastic-coated

Rilsan grids GN 2/1 and 12 Stainless Steel Runners, Door micro switches - Composi-

tion Standard: 6 Clayettes plastifiées Rilsan et |2 glissiéres en Acier Inox,Arrét ventila- laadl 3
tion - Standardausstattung: 6 rilsanierte Roste GN 2/1 und 6 paar Edelstahlschienen, '

Lifungstop




REFRIODERAZIONE

Armadio Combinato Refrigerato GN 2/1 in Acciaio Inox a doppia temperatura (TN + BT) con 2 sportelli
2 half doors double temperature (NT + LT) Stainless Steel GN 2/1 Refrigerated Cabinet - Armoire Réfrigérée en Acier Inox d 2 températures (TN + BT) avec 2 portes -
Edelstahl-Kombischrank Kiihlung/ Tiefkiihlung GN 2/1 mit 2 Halbtiiren, geruchsgetrennt, mit 2 Aggregate

DIMENSION - DIMENSIONS
DIMENSIONS - MABE o 710x800x20302100
DMENSION IMBALLO - PACKAGING DIMENSIONS w;?“xn O RaD T
PESO NETTO - NET WEIGHT . 50

POIDS NET - NETTOGEWICHT 2

CAPACITA' NETTA - NET CAPACITY | 0
CAPACITE NET - NUTZINHALT

TEMPERATURE DE SERVICE -ARBETSTEPRATIR. TN °C 0/+10
TPRAADERZO WRNGTBFRAE  pr - s
TEMPERATURE DE SERVICE - ARBEITSTEMPERATUR 18/

GAS REFRIGERANTE - GAS

GAZ REFRIGERANT - KALTEMITTEL GAs  R404A/RS07
COLLAUDO -TEST DETAILS B

DETAILS D'ESSAI - PRUFUNGSERGEBNISSE ~ C/RH  +43/65%
ASSORBIMENTO ELETTRICO - ABSORBED POWER

PUISSANCE ABSORBEE - ANSCHLUBWERT b 385+650
ALIMENTAZIONE - POWER SUPPLY

ALIMENTATION - NETZSPANNUNG 5= 230-1-50

D i per allesti interno: 4 Griglie plastificate Rilsan GN 2/1 e 8

guide in Acciaio Inox, Fermo ventola (BT) - Internal standard set-up: 4 plastic-

comd Rllsan grids GN 2/1 and 8 Stomless Steel Runners, Door micro switch (LT) -
Standard: 4 Clayettes plastifiées Rilsan et 8 glissiéres en Acier Inox,

Arm ilation (BT) - Standard tung: 4 rilsanierte Roste GN 2/1 und 4 paar

Edelstahlschienen, Liiftungstop (BT)

Armadio Combinato Refrigerato GN 2/1 in Acciaio Inox a doppia temperatura (TN + BT) con 2 porte
2 doors double (NT * LT) Stainless Steel GN 2/ Refrig d Cabinet - Armoire Réfrigérée GN 2/| en Acier Inox d 2 températures (TN + BT) avec 2 portes -

Edelswhu(ombschmnk Kiihlung I Tiefkiihlung GN 2/1 mit 2 Tiiren, veni:ak Geruchstrennwand, mit 2 Aggregate
<

DIMENSIONI - DIMENSIONS on.n
DIMENSIONS - MABE 1420x800x2030/2100

DIMENSIONI IMBALLO - PACKAGING DIMENSIONS _ WxDxH
DIMENSIONS D'EMBALLAGE - MABEVERPACKUNG __ mm | 460x840x2200

PESO NETTO - NET WEIGHT m = .
POIDS NET - NETTOGEWICHT 'N i 3
CAPACITA' NETTA - NET CAPACITY | e

CAPACITE NET - NUTZINHALT

TEVPERATLRA DRG0 -WORKNGTB PERATLRE =

TEVPERATLRE DE SERVICE -ARETSTEMPRATR._ TN °C U

TEPERATLRA DBERCZ0 -WORKNGTB PERATLRE .

TEMPERATURE DE SERVICE - ARBETTSTEMPERATIR. B 1 ¢ -18/-22

GAS REFRIGERANTE - GAS

GAZ REFRIGERANT - KALTEMITTEL GAS  R404A/R507

COLLAUDO - TEST DETAILS .

DETAILS D'ESSAI - PRUFUNGSERGEBNISSE < /RH  +43/65%

ASSORBIMENTO ELETTRICO - ABSORBED POWER

PUISSANCE ABSORBEE - ANSCHLUBWERT W 3854650

ALIMENTAZIONE - POWER SUPPLY B 0150

ALIMENTATION - NETZSPANNUNG

D i per allesti interno: 6 Griglie plastificate Rilsan GN 2/1 e 12
guide in Acciaio Inox, Fermo ventola (BT) - Internal standard set-up: 6 plastic-
coated Rilsan grids GN 2/1 and 12 Stainless Steel Runners, Door micro switches (BT)
- Composition Standard: 6 Clayettes plastifiées Rilsan et |2 glissiéres en Acier Inox,
Arrét ventilation (BT) - Standard tung: 6 rilsanierte Roste GN 2/1 und 6 paar
Edelstahlischienen, Liftungstop (BT)




REFRIOERAZIONE

Armadio Refrigerato GN 2/I monoblocco in Acciaio Inox a temperatura normale con porta in vetro e luce Neon interna
Glass door Normal Temperature Stainless Steel GN 2/1 Refrigerated Cabinet with | Neon light inside - Ammoire Réfrigérée GN 2/1 en Acier Inox avec porte vitrée et | Eclairage intérieur au Néon -
Edelstahi-Kiihlschrank GN 2/1 mit Monoblockaggregat, mit Glastiir und mit | inneren Leuchtstoffrohre

DIMENSIONI - DIMENSIONS WxDxH
DIMENSIONS - MABE mm  110x800x2030/2100

DIMENSIONI IMBALLO - PACKAGING DIMENSIONS ~ WaxDxH
DIMENSIONS D'EMBALLAGE - MABEVERPACKUNG ~ mm 1 60x840x2200

PESO NETTO - NET WEIGHT 132
POIDS NET - NETTOGEWICHT kg

CAPACITA' NETTA - NET CAPACITY | -
CAPACITE NET - NUTZINHALT

TESFERARLRADEENCZD WORINGTE FERATLRE c 0/+10
TEMPERATURE DE SERVICE - ARBEITSTEMPERATUR

GAS REFRIGERANTE - GAS oo oo

GAZ REFRIGERANT - KALTEMITTEL
COLLAUDO -TEST DETAILS

DETAILS D’ESSAI - PRUFUNGSERGEBNISSE
ASSORBIMENTO ELETTRICO - ABSORBED POWER
PUISSANCE ABSORBEE - ANSCHLUBWERT
ALIMENTAZIONE - POWER SUPPLY
ALIMENTATION - NETZSPANNUNG

*C/RH +43 / 65%

w 385

V-P-Hz 230-1-50

D i per allestimento interno: 3 Griglie plastificate Rilsan GN 2/1 e 6
guide in Acciaio Inox - Internal standard set-up: 3 plastic<oated Rilsan grids GN
2/1 and 6 Stainless Steel Runners - Composition Standard: 3 Clayettes plastifiées
Rilsan et 6 glissiéres en Acier Inox - Standardausstattung: 3 rilsanierte Roste GN 2/1
und 3 paar Edelstahischienen

Armadio Refrigerato GN 2/ monoblocco in Acciaio Inox a temperatura normale con 2 porte in vetro e | luce Neon interna
2 glass doors Normal Temperature Stainless Steel GN 2/] Refrigerated Cabinet with | Neon light inside - Armoire Réfrigérée GN 2/1 en Acier Inox avec 2 portes vitrées et | Eclairage Intérieur au Néon -
Edelstahl-Kiihischrank GN 2/1 mit Monoblockaggregat GN 2/1, mit 2 Glastiiren und | inneren Leuchtstoffrohre

DIMENSIONI - DIMENSIONS WaDxH
DIMENSIONS - MABE ST 1420x800x203012100

DIMENSIONI IMBALLO - PACKAGING DIMENSIONS _ WxDxH
DIMENSIONS D'EMBALLAGE - MABEVERPACKUNG ~ mm | 460x840x2200

PESO NETTO - NET WEIGHT 5 190
POIDS NET - NETTOGEWICHT €

CAPACITA' NETTA - NET CAPACITY

CAPACITE NET - NUTZINHALT : G
TEMPRATURA DESERCIZ0-WORKING TE-PERATURE < 0/+10
TEMPERATURE DE SERVICE - ARBETSTEMPERATUR

GAS REFRIGERANTE - GAS GAS  R404A/R507

GAZ REFRIGERANT - KALTEMITTEL

COLLAUDO -TEST DETAILS
DETAILS D'ESSAI - PRUFUNGSERGEBNISSE

*C/RH +43 / 65%

ASSORBIMENTO EE‘IT%ICO -ABSORBED POWER w 570
PUISSANCE ABSORBEE - ANSCHLUBWERT

- POWI
ALIMENTAZIONE - POWER SUPPLY VP-Hz 230-1-50

ALIMENTATION - NETZSPANNUNG

D i per allesti interne: 6 Griglie plastificate Rilsan GN 2/1 e 12
guide in Acciaio Inox - Internal standard set-up: 6 plasticcoated Rilsan grids GN
2/1 and 12 Stainless Steel R -C ition Standard: 6 Clayettes plastifiées

Rilsan et |2 glissiéres en Acier Inox - Stand;rduusstottung: 6 rilsanierte Roste GN 2/1
und 6 paar Edelstahischienen




REFRIOERAZIONE

Armadio Refrigerato 600x800 monoblocco in Acciaio Inox a bassa temperatura per Gelato
Low Temperature Stainless Steel 600x800 Refrigerated Ice Cream Cabinet - Armoire Réfrigérée 600x800 en Ader Inox basse température pour Glace. -
Edelstahl-Eisvorratschrank 600x800 mit Monoblockaggregat

-18/-25°C

DIMENSIONI - DIMENSIONS o
DIMENSIONS - MABE O 800x1020x2030/2100

DIMENSIONI IMBALLO - PACKAGING DIMENSIONS
DIMENSIONS D'EMBALLAGE - MABEVERPACKUNG

PESO NETTO - NET WEIGHT 179
POIDS NET - NETTOGEWICHT e

CAPACITA" - CAPACITY

WxDxH
mn  850x1060x2200

CAPACITE - KAPAZITAT : 200
VEMPERATURA - TEMPERATURE < -187-25
TEMPERATURE - TEMPERATUR

I R404A/R507

GAZ REFRIGERANT - KALTEMITTEL GAS
DRTALS DeSSAl, PROFUNGSERGEBNISSE. C/M #4311 65%
ASSORBIMENTO - ABSORBED POWER = =

PUISSANCE ABSORBEE - ANSCHLUBWERT

ALIMENTAZIONE - POWER SUPPLY
ALIMENTATION - NETZSPANNUNG

V-P-Hz 230-1-50

Dotazione per allestimento interno: 5 coppie di guide in Accia-
io Inox. 5 Grigie plastificate Rilsan 600x800. Fermo ventola - Inter-
nal standard set-up: 5 pairs of Stainfess Steel Runners, 5 plasticcoated
Rilsan grids 600x800. Door micro switch - Composition Standard: 5
paires de glissiéres en Acier Inox, 5 Clayettes plostifiées Rilsan, Arrét ventilation -
Standardausstattung: 5 paar Edelstahlschienen, 5 rilsanierte Roste 600x800.
Lifungstop

W360 x D165 x HI50 mm

Armadio Refrigerato 600x400 monoblocco in Acciaio Inox a temperatura normale per Pasticceria con 2 porte
2 doors Normal Temperature Stainless Steel 600x400 Refrigerated Pastry Cabinet - Armoire Réfrigérée 600x400 en Acier Inox pour Pdtisserie avec 2 portes -
Edelstahl-Backereikiihischrank 600x400 mit Monoblockaggregat, mit 2 Tiiren

DIMENSIONI - DIMENSIONS WxDxH
DIMENSIONS - MABE mm

DIMENSIONI IMBALLO - PACKAGING DIMENSIONS ~ WxDxH
DIMENSIONS D'EMBALLAGE - MABEVERPACKUNG 1460x840x2200

mm

1420x800x2030/2100

PESO NETTO - NET WEIGHT

POIDS NET - NETTOGEWICHT ke 160
CAPACITA' NETTA - NET CAPACITY | 00
CAPACITE NET - NUTZINHALT

WORKINGTB/PRATLRE
TBPRATURADBERCZO = T

TEMPERATURE DE SERVICE - ARBEITSTEMPERATUR

GAS REFRIGERANTE - GAS

GAZ REFRIGERANT - KALTEMITTEL
COLLAUDO -TEST DETAILS

DETAILS D’ESSAI - PRUFUNGSERGEBNISSE
ASSORBIMENTO ELETTRICO - ABSORBED POWER
PUISSANCE ABSORBEE - ANSCHLUBWERT
ALIMENTAZIONE - POWER SUPPLY
ALIMENTATION - NETZSPANNUNG

GAS R404A/R507

*C/RH +43 / 65%

w 570

V-P-Hz 230-1-50

D i per imento interno:cr speciali pasticceria, 20 guide

in acciaio inox a “L” ,Variatore di velocita - Internal dard set-up:

Special “Pastry” racks, 20 Stainless Steel “L” runners, Fan speed control - Composition

standard: Etagéres pour Patisserie, 20 glissiéres en Acier inox “L”, Régulateur de vites- Lect

se - Standard g: Streb fiir Backereischranke, 10 paar Edelstahl “L” .
Schienen, Geschwindigkeitsregler

a5/
1




REFRIOERAZIONS

Tavolo Refrigerato GN |/l con 3 porte e piano in Acciaio Inox con alzatina 100 mm
3 doors Stainless Steel GN 1/1 Refrigerated Counter with |00 mm rear riser working top - Tour Réfrigéré GN /1 en Acier Inox avec 3 portes et plan de travail avec dosseret de 100 mm -
Edelstahl-Kiihitisch GN 1/1 mit 3 Tiiren, Arbeitsplatte mit hintere Aufkantung (100 mm h)

DIMENSIONI - DIMENSIONS WiDxH

D e e “DxH 1 870x700x9501020

DIMENSIONI IMBALLO - PACKAGING DIMENSIONS ~ WxDxH

DIMENSIONS DEMBALLAGE - MABEVERPACKUNG  mm 1 920x740x1100 _ ,
PESO NETTO - NET WEIGHT . ok

POIDS NET - NETTOGEWICHT A ' .
CAPACITA’ NETTA - NET CAPACITY A e

CAPACITE NET - NUTZINHALT

TEVPERATURA DESERCIZIO -WORKING TEMPERATURE
TEMPERATURE DE SERVICE - ARBEITSTEMPERATUR

GAS REFRIGERANTE - GAS
GAZ REFRIGERANT - KALTEMITTEL GAS  R404A/R507

COLLAUDO - TEST DETAILS :
DETAILS D'ESSAI - PRUFUNGSERGEBNISSE < /RH  +43765%

ASSORBIMENTO ELETTRICO - ABSORBED POWER

% 0/+10

PUISSANCE ABSORBEE - ANSCHLUBWERT X 495
ALIMENTAZIONE - POWER SUPPLY
ALIMENTATION - NETZSPANNUNG VPH:  230-1-50

Tavolo Refrigerato GN |/1 con 2 porte e piano in Acciaio Inox con alzatina 100 mm
2 doors Stainless Steel GN 1/1 Refrigerated Counter with 100 mm rear riser working top - Tour Réfrigéré GN /1 en Acier Inox avec 2 portes et plan de travail avec dosseret de 100 mm -
Edelstaht-Kiihitisch GN 1/1 mit 2 Tiiren, Arbeitsplatte mit hintere Aufkantung (100 mm h)

DIMENSIONI - DIMENSIONS WxDxH
DIMENSIONS - MABE s 1420x700x950/1020

DIMENSIONI IMBALLO - PACKAGING DIMENSIONS  WxDxH
DIMENSIONS D'EMBALLAGE - MABEVERPACKUNG ~ mm 1 470x740x1100

PESO NETTO - NET WEIGHT

POIDS NET - NETTOGEWICHT ke 87
CAPACITA’ NETTA - NET CAPACITY ’ 310
CAPACITE NET - NUTZINHALT

TEMPERATURA DESERCIZIO - WORKING TEMPERATURE
TEMPERATURE DE SERVICE - ARBEITSTEMPERATUR

GAS REFRIGERANTE - GAS
GAZ REFRIGERANT - KALTEMITTEL GAS  R404A/R507

COLLAUDO -TEST DETAILS P
DETAILS D'ESSAI - PRUFUNGSERGEBNISSE =/ Rft #4311 65%

ASSORBIMENTO ELETTRICO - ABSORBED POWER w

= 0/+10

PUISSANCE ABSORBEE - ANSCHLUBWERT 495
ALIMENTAZIONE - POWER SUPPLY
ALIMENTATION - NETZSPANNUNG VePHz 230-1-50

Tavolo Refrigerato GN 1/1 con 3 porte in vetro, 2 luci Neon e piano in Acciaio Inox con alzatina 100 mm
3 glass doors Stainless Steel GN 111 Refrigerated Counter with 2 Neon lights and 100 mm rear riser working top - Tour Réfrigéré GN /1 en Acier Inox avec 3 portes vitrées, 2 Eclairages intérieur au
Néon, plan de travail avec dosseret de |00 mm - Edelstahi-Kiihftisch GN 1/1 mit 3 Glastiiren, 2 inneren Leuchtstoffrohren und Arbeitsplatte mit hintere Aufkantung (100 mm h)

DIMENSIONI - DIMENSIONS WaxDxH
DIMENSIONS - MABE mm  1870x700x950/1020

DIMENSIONI IMBALLO - PACKAGING DIMENSIONS  WxDxH
DIMENSIONS D'EMBALLAGE - MABEVERPACKUNG ~ mm | 920x740x1100

PESO NETTO - NET WEIGHT

POIDS NET - NETTOGEWICHT ke 142
CAPACITA’ NETTA - NET CAPACITY | 260
CAPACITE NET - NUTZINHALT
TEFRATRADERCZO WORKNG TEPRATRE. YEL.
TEMPERATURE DE SERVICE - ARBEITSTEMPERATUR

GAS REFRIGERANTE - GAS
GAZ REFRIGERANT - KALTEMITTEL GAs  R404A/R507

COLLAUDO - TEST DETAILS B
DETAILS D'ESSAI - PRUFUNGSERGEBNISSE < /RH #43765%

ASSORBIMENTO ELETTRICO - ABSORBED POWER

PUISSANCE ABSORBEE - ANSCHLUBWERT W 531
ALIMENTAZIONE - POWER SUPPLY
ALIMENTATION - NETZSPANNUNG V-P-Hz 230-1-50 I Cassetti non dlsponbil meers not available

Tiroirs pas dit den nicht erhdldich




REFRIOERAZIONSE

Tavolo Refrigerato Pasticceria (600x400) con 3 porte
3 doors Stainless Steel 600x400 Refrigerated Pastry Counter - Tour Réfrigéré pour Pétisserie (600x400) en Acier Inox avec 3 portes -
Edelstahl Backereikiihitisch 600x400 mit 3 Tiren

DIMENSION - DIMENSIONS WaDrH 1 50xB00xE501920
DIENSONI IMEALLO - PACKAGING DIVENSONS ™ Wax 220048401000
PESO NETTO - NET WEIGHT 16

POIDS NET - NETTOGEWICHT b

CAPACITA' NETTA - NET CAPACITY = 680
CAPACITE NET - NUTZINHALT

TBPERATURA DESRCZIO-WORKNG B POATLRE . 07910
TEMPERATURE DE SERVICE - ARBEITSTEMPERATUR

chz IRERIGEMNTE_- &“ﬁm& GAs  R404A/R507
COLLAUDO - TEST DETAILS 5

DETAILS D'ESSAI - PRUFUNGSER GEBNISSE C/RH +43 /1 65%
ASSORBIMENTO ELETTRICO - ABSORBED POWER 495
PUISSANCE ABSORBEE - ANSCHLUBWERT

ALIMENTAZIONE - POWER SUPPLY . .

ALIMENTATION - NETZSPANNUNG

Tavolo Refrigerato Pizza GN /] con 2 porte, é cassetti neutri e piano in granito
2 doors Refrigerated Pizza Counter GN 1/] with 6 neutral drawers and granite working top - Tour Réfrigéré Pizza GNI/1 en Acier Inox avec 2 portes, plan en granit et 6 Tiroirs neutres - Edelstahl Pizza-
kahitisch GN 111 mit 2 Tiren, Granitarbeitsplatte und 6 ungekahite Schubladen
DIMENSIONI - DIMENSIONS WDt
e RIORE 2000x750x1030/1100
DIMENSIONI IMBALLO - PACKAGING DIMENSIONS  WxDxH
DIMENSIONS DEMBALLAGE - MABEVERPACKUNG _ mm _ 2050x800x1200

PESO NETTO - NETWEIGHT - -
POIDS NET - NETTOGEWICHT
CAPACITA' NETTA - NET CAPACITY i Sia
CAPACITE NET - NUTZINHALT

WORKINGTEMPERATURE
TEVPERATURA DESERCIZIO - reT0
TEMPERATURE DE SERVICE - ARBEITSTEMPERATUR
GAS REFRIGERANTE - GAS
GAZ REFRIGERANT - KALTEMITTEL GAS  R404A/RS507
COLLAUDO -TEST DETAILS ]
DETAILS D'ESSAI - PRUFUNGSERGEBNISSE ~ C/RH  +43/65%
ASSORBIMENTO ELETTRICO -ABSORBED POWER s
PUISSANCE ABSORBEE - ANSCHLUBWERT
ALIMENTAZIONE - POWER SUPPLY B 230800

ALIMENTATION - NETZSPANNUNG

Vetrina Refrigerata in Acciaio Inox per vaschette GN 1/3 con vetri planl temperatl
Refrigerated display for 1/3 Bowlis with tempered flat glass - Vitrine réfrigérée avec vitre platte trempé pour Bacs 1/3 - Kiihlaufs D gl hrung fur 1/3 GN-E halt
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DIMENSIONI - DIMENSIONS - DIMENSIONS - MABE DxH mm 387x455/475
TEMPERATURA - TEMPERATURE - TEMPERATURE - TEMPERATUR *C +0/+I10
GAS REFRIGERANTE - GAS - GAZ REFRIGERANT - KALTEMITTEL GAS R404A/R507

ALIMENTAZIONE - POWER SUPPLY - ALIMENTATION - NETZSPANNUNG V-P-Hz 220/230-1-50/60

COLLAUDO - TEST DETAILS - DETAILS D'ESSAI - PRUFUNGSERGEBNISSE *C/RH +43 / 65%
ASSORBIMENTO ELETTRICO - ABSORBED POWER - PUISSANCE ABSORBEE - ANSCHLUBWERT w 360 G N I I 3 @




Abbattitore di temperatura per 5 teglie GNI/1 o 600x400 in Acciaio Inox
Blast Chiller/Shock Freezer for 5 pans GN 1/1 o 600x400 - Cellule de refroidissement en Adier Inox pour 5 bassins GN1/1 ou 600x400 -
Edelstahl-Schnellkihler/Schockfroster fiir 5 GN 111 oder 600x400 Bieche

DIMENSIONI - DIMENSIONS WD
DIMENSIONS - MABE o 190x740x850/880

PESO NETTO - NET WEIGHT

POIDS NET - NETTOGEWICHT ke 71
DIMENSIONI CAMERA - CHAMBER DIMENSIONS o

CHAMBRE DIMENSIONS - INNENMABE mn 610x410x410
CAPACITA' NETTA - NET CAPACITY = SGNI/I
CAPACITE NET - NUTZINHALT 5 600x400

SPAZIO TRATEGLIE - SPACE BETWEEN TRAYS
ESPACE ENTRE PLATEAUX - ABSTAND ZWISCHEN DEN BLECHEN
RESA ABBATTIMENTO - BLAST CHILLING
PERFORMANCE - PRODUCTION REFROID-  +3°C 20 Kg
ISSEMENT - SCHNELLKUHLLEISTUNG

RESA SURGELAZIONE - BLAST FREEZING

mm 70

PERFORMANCE - PRODUCTION CONGE-  -18°C IS Kg
LATION - SCHNELLFROSTLEISTUNG
GAS REFRIGERANTE - GAS s R404A/R507

GAZ REFRIGERANT - KALTEMITTEL
COLLAUDO - TEST DETAILS -
DETAILS D'ESSAI - PRUFUNGSERGEBNISSE =/ +43/65%
ASSORBIMENTO ELETTRICO - ABSORBED POWER T

PUISSANCE ABSORBEE - ANSCHLUBWERT

ALIMENTAZIONE ELETTRICA - POWER SUPPLY
ALIMENTATION - NETZSPANNUNG

V-P-Hz 230-1-50

Abbattitore di temperatura Potenziato per 10 teglie GNI/I o 600x400 in Acciaio Inox
Powerfull Blast Chiller/Shock Freszer for 10 pans GN 1/1 or 600x400 - Cellule de refroidissement Puissant en Ader Inox pour 10 bassins GNI/I ou 600x400 -
Edelstahl-Schnelliihler Schockfroster fiir 10 GN 111 oder 600x400 Blache, mit verstarkten Aggregat

DIMENSIONI - DIMENSIONS WD
DIMENSIONS - MABE mm  150x740x1240
PESO NETTO - NET WEIGHT = T
POIDS NET - NETTOGEWICHT
DIMENSIONI CAMERA - CHAMBER DIMENSIONS Wt

CHAMBRE DIMENSIONS - INNENMARE o 610x410x760
CAPACITA NETTA - NET CAPACITY = 10 GNI/I
CAPACITE NET - NUTZINHALT 10 600x400
SPAZIO TRA TEGLIE - SPACE BETWEENTRAYS —

ESPACE ENTRE PLATEAUX - ASSTAND ZWISCHEN DEN BLECHEN

RESA ABBATTIMENTO - BLAST CHILLING
PERFORMANCE - PRODUCTION REFROID- ~ +3°C 35
ISSEMENT - SCHNELLKUHLLEISTUNG

RESA SURGELAZIONE - BLAST FREEZING

PERFORMANCE - PRODUCTION CONGE-  -18°C 25
LATION - SCHNELLFROSTLEISTUNG
GAS REFRIGERANTE - GAS

GAZ REFRIGERANT - KALTEMITTEL
COLLAUDO -TEST DETAILS .
DETAILS D'ESSAl - PRUFUNGSERGEBNISsE ~ ©/"  +43/65%
ASSORBIMENTO ELETTRICO - ABSORBED POWER 2100
PUISSANCE ABSORBEE - ANSCHLUBWERT
ALIMENTAZIONE ELETTRICA - POWER SUPPLY
ALIMENTATION - NETZSPANNUNG

cas  R404A/R507

V.P.Hz 380-3-50
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'KLIMASAN

' KLIMA SAN. VE TiC. A.S.

Exterieur en acier peint en blanc. Intérieur en PS + ABS
Groupe logé - Froid ventilé - Température : +2°/+12°
Dégivrage automatique. 1 Porte vitrée

Puissance : 361W - Voltage : 220V/1N

Eclairage Plafonnier - Bandeau Lumineux

Porte reversible - Thermostat mécanique

Capacite : 372 L

Dimensions extérieures : 521 x 465x 1571 mm

Extérieur en acier Beint en blanc. Intérieur en PS + ABS
Temperature:-18/-22°c .

Dégivrage automatique. 1 Porte vitrée

Puissance : 361W - Voltage : 220V/1N

Eclairage Plafonnier - Bandeau Lumineux

Porte reversible - Thermostat mécanique

Capacite : 372 L

Dimensions extérieures : 640x 595x 1985 mm
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Chariot banquet froid

Température (C) -2/+8

Dimension (Cm) 77.5x92.5x184
Dimension intérieure(Cm) 57.5x71x129.5
Capacité (Lt) 9xGN2/1x100

Puissance (W) 325

Poids(Kg)155

Chariot banquet chaud

Dimension Cm 80x80x160
Puissance 220V 50Hz




speriormances; double-systéme de réfrigération a circulation d'air
- Visibilité: amélioration extraordinaire des produits exposés
- Praticité: systéme d'ouverture de vitre avant assisté pistons

- IP(’[e,rsonnalisa’tion: grande possibilité de personnaliser les panneaux
atéraux.

- Température controlée: -18 °C/+4°C(-04°C/+41°F)

- Economie d'énergie: éclairage LED Double standard




Trois, deux, un,hauteurs diS
vert|gro é)eut étre organisé en {rois
VERTIGO1: hauteur totale 177cm-pa
E/our la créme glacée

ERTIGO2: hauteur totale 136¢cm,la meilleure solution pc
avec une offre alimentaire diversifiee
VERTIGO3:hauteur totale 150cm, avec trois étagéeres entiérement i um
satisfaire le client qui aime un effet de cascade du produit affiché.
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Fresh, Cold (¢ Iced




otse LDL-06

eme de controle : 2 x sondes NTC (en NZ 90 4x sondes NTC)
steme frigorifique: détendeur mécanique X
givrage électrique * Indicateur de température
rface d'exposition: tole szuee au feu,

nte en poudre en blanc RAL 9003

Tablette de travail: en inox x6Cr17 (Al S1430)
pe logé ou a distance

SRAZIA LDG-05

Contrileur électronigue * Eclairage frontal smple

ace dexpositon: en tole inox , en InG tle zinguée au feu,

6 en poudre en blanc Ral 9003

oiie de travail: en tle inox + Décor frontal; peint

le nuancier JBG2 basant sur Ral

ssement: noir Ral 9005 + Glace bombée, trempée rabatiable
ofie supérieure vitre, » Plexi ariére coulissant

blg caisse avec exposition en Post formé

pelogé

ELEGANT RDE

tem de refroidissement dynamique
e de température 3M2( {+2/+4(1

dégivrage électrique

Indicateur de température

pieds réglablessportes arriéres, glissement,avec verre frempé
geres vitrées avec éclairege-finition argent

parois latérales intégré avec un verre thermos ,

sérigraphie peinture.

upe logé.




ERLACH RDG-H3

me de controle: 2 x sondes ntc , _
me frigorifique : détendeur mécanique * Double rideau d'air
vrage nature! + indicateur de température * Eclairage frontal simple =
eres réglables et inclinables . ,
S prix sur les eta?eres inclinables,droites, collées, 39mm
ce d'exposition : tole zinguée au feu,
en poudre en blanc ral 9003
r externe : peint selon le nuancier JBG2 basant sur ral
oc en plastique , en couleur grise
e & distance

IX MNY

le évaporateur * systéme de controle: 2x sondes ntc/ évaporateur
me fﬁgoriﬁ(}ue: detendeur mécanique / évaporateur

dicateur de température /évaporateur

vrage électrique

irage de surface d'exposition vertical - sur les portes

la partie supérieure de meuble

irage de surface d’exposition:

ontale (1 niveau) dans la partie inférieure de meuble

eres réglables et inclinables ¢ portes prix sur les étagéres inclinable

ace d’exposition: tole zinFuée
, peinte en poudre en blanc raL 9003

or externe: peint selon le nuancier JBG2 basant sur ral

pe a distance

EDIUM RDM-10

trolleur électrique-degivrage naturelle

eme d'evaporation automatique de condensta

ace d'exposition:tole zingué au feu,peint en poudre en blanc RAL9003
eur selon le nuancierj JBG2,basant sur la palette RAL

aux d'etagere superieur reglables etinclinable d'angle(0°,10°,20°)
liveaux d etageres inferieur reglables et inclinables d’angle(0°,10
irage superieur:1rang d'elairage.

pe logé.

)




EREST & IDEA MNE-07

me de controle

e frigorifique: WNE-xxx-01/02/06/07; WNI-xxx-03:

endeur mecanique sur R-404a/507

e fngonﬁque:W E-xxx-03/04: 2 x détendeur mécanique

04a/507 (dans G1, G2, G3, G4: 1 x détendeur,

anique sur R-404a/507)

ivrage électrique .

teur de temperature 1 x pour module/section

face d'exposition peinte en poudre en blanc RAL 9003

leurs éa.xtterne selon le nuancier JBG2, basant sur RAL
a distance

MIR WNP

Oleur électronique * indicateur de température
ontréleur » Systéme d’ evaporation automatique

ce d'exposition : tdle zinguée au feu,

en poudre en blanc Ral 9003

externe : peint selon le nuancier JBG2 basant sur Ral
ssement: noir Ral 9005

lastique , en couleur grise (pas disponible

[ WDP-xxx-05)

leur électronique * Systéme d’évaporation automatique
face d'exposition : tole zinguée au feu, peinte

udre en blanc RaL 9003 ¢ Soubassement noir RaL

sur un kit roulettes « Joues en vitrée en couleur grise

ce basse frontale arriére, bombées, trempée

echoc en tube inox, @ 25, monte autour du meuble

rface d’exposition réglable en hauteursgroupe logé
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VITRINE DE GLACE

Z|P, un comptoir pour glace pour tous les gouts.

ZIP, la premiere vitrine professionnelle pour glaces.
Design raffiné, structure ergonomique, service pratique.
Z|P est @ méme de transformer votre vitrine

en un comptoir pour glace.

MYA

-Performance ; double-systeme de réfrigération a circulation d'air

-Visibilité : amélioration extraordinaire des produits exposés

-Praticité : systéme d'ouverture de vitre avant assisté pistons

-Personnalisation : grande possibilité de personnaliser les
anneaux latéraux

-Température controlée :-18°C/+4°C/(-04°C/+41°F)

-Economie d’énergie : éclairage LED double standard

() STAFF

ICE SYSTEM

MALAXEUR BFX600W

Production Horaire (L):60

Quantité min de liquide par cycle (L)/SK(B:Z/Z.B
Quantité max de liquide par cycle (L)/(KG):7/8
Tension Standart:400V 3N 50HZ

Puissance w:5800

Dimension net mm:600X850X1205+130

Poid net KG:207

Dimension brutte (LXPXH):960X730X1360

PASTEURISATEUR P400W

Production Horaire (L): 40(120min?_
Quantité min de liquide par cycle (L): 20
Quantité max de liquide par cycle (L):40
Tension Standart:400V 3N 50HZ
Puissance w:5800

Dimension net mm:600X850X1205+130
Poid net KG:145

Dimension brutte (LXPXH):680X870X1360




Presse-agrumes professionnel au desi?n agréablement arrondi
approprie ﬁ)o.ur un usage intense dans tous les bars qui ont besoin
d'un travail simple et intuitif. )

- corps de la machine blanc et chromé, sans angle et jonction

pour faciliter le nettoyage; )

- cuve en acier inox démontable pour le nettoyage et également
lavable dans le lave-vaisselle, sur demande en ABS aux dimensions
genereuses et economicite majeure de la machine;

- cOne presse-agrumes et tamis en une seule piece qui permettent
de presser 'agrume avec un rendement maximum;

- sur demande version avec levier en aluminium et en acier inox pour
travailler sans se salir les mains; _

- interrupteur brevete sur le cone qui permet d'allumer directement

la machine en pressant 'agrume. Sur demande sans microrupteur
pour une majeure economicité de la machine;,

- variateur de vitesse sur demande.

Produit italien muni d'un compresseur étanche. .

Moteur protégé par un relai thermique a fonctionnement automatique.
Condenseur a air pulsé. Chassis en acier inoxydable.

2 bols de 12 litres en polycarbonate facilement démontables. ]
Un agitateur rotatif évite la formation de mousse et I'oxydation prématurée
du produit. Robinet en acier inoxydable.

Le nouveau distributeur de granité Kream Line, la méme qualité et performance

de la ligne Oasis, dans un design plus compact.Le cylindre évaporateur

est réalisé entiérement en acier AlSI 304, d'une seule piéces sans soudures.
Le systeme de distribution du produit est simple a utiliser et & démonter, et est prét
pour éventuelle fermature de la sécurité. L'opération de montage et démontage

de la curve ne nécessite aucun outil.

Machines a glagons - systéme a projection d'eau.

Ty

Cubes de qualité: compacts et cristallins. La glace produite tombe dans la réserve.
Particuliérement adaptée aux locaux nécessitant de grandes quantités de glace

dans des phases horaires limitées.

-Production en 24h:46kqg/65kg/90kg/155kg
-Puissance:500w/650w/850w/1400w
-Alimentation:220-240v,50HZ

Machines a paillettes

Glace en paillettes granulées pour usages
dans les bars, restaurants, poisonneries,
industrie chimique et pharmaceutique.

Production en 24h:150kg
-Puissance:650w
-Alimentation:220-240v,50HZ
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SIRMAN

- Corps de la machine blanc et chromé,
sans angle et jonction pour faciliter le net-toyage;
- moteur a puissance élevee avec ventilation forcee;
- bol de 1,5 litres en lexan transparent incassable,
lavable dans le lave-vaisselle, gradué en litres et gallons UK et USA;
- couvercle du bol en caoutchouc parfaitement étanche avec bouchon
et petit verre gradué pour I'addition des ingrédients pendant le mélange;
- systéme de transmission en caoutchouc vulcanisé a dents opposées ,
pour une transmission élevée de la puissance et une faible émission de bruit;
- couteau a 4 branches moulé en une seule piéce, en acier inox de coutellerie
faci-lement démontable;
- microrupteur de sécurité sur le couvercle du bol;
- variateur de vitesse sur demande.

-Corps de la machine en aluminium extrudé et les cotés en ABS de 1 ou 2 verres
R/(I)ur la version aluminium et le corps de la machine en acier inox pour la version inox. )
-Moteur puissant avec ventilation forcée, pour une utilisation prolongée et une %Ius_ longue durée.
-Systeme de transmission fiable en caoutchouc vulcanisé a faible émission de bruit. )
-Micro-interrupteur magnétique de sécurité sur le couvercle du verre sans position imposée.
-Commandes on-off-FuIse avec variateur de vitesse de série. _

-Capacité 2 litres réalisé en Tritan transparent incassable, lavable en lave-vaisselles,
gradué en litres, gallons UK et USA ou verre en acier inox de 2 litres et de 5 litres

pour la version Five.

-Couvercle du verre en caoutchouc ou en polyester pour I'Orion Five,

les deux parfaitement étanches avec couvercle et petit verre gradué.
-Support des couteaux en acier inox completement et facilement démontable
du corps du verre. . _
-Couteau a 4 rayons obtenu par un unique estampage en acier trempé

de coutellerie facilement démontables.

- corps de la machine blanc ou chromé, colonne en aluminium extrudé
et base moulée sous pression pour une excellente stabilité de la machine,
le tout sans angles et jonctions pour faciliter le nettoyage;

- disponible dans la version pour comptoir @ 1 ou 2 bols ou murale;

- bol de 550 cc en lexan transparent ou sur demande en acier inox;

- bol de 900 cc en acier inox sur version de 120 watt;

- moteur puissant et ventilé pour une durée majeure; ,

- version avec 3 fouets en aluminium et acier pour la préparation
de cocktails et sorbets ou avec disques spécialement étudié pour
le café passé au shaker ou pour monter le produit en préparation;

- microrupteur de sécurité sur le bol (optionnel pour les pays extra UE);

- variateur de vitesse sur demande.



MACHINE A CAFE SEMI-AUTOMATIQUE

Deux lances vapeur chromées — Un débit d'eau chaude-,
remplissage automatique — pompe volumétrique incorporée.
Le modéle un groupe est doté d’'une seule lance vapeur.

2Groupes:-dimension:740X570X520
-puissance:3400watt
-alimentation:230/240/380V

3Groupes:-dimension:980X570X520
-puissance:5000watt
-alimentation:230/240/380V

MACHINE A CAFE SEMI-AUTOMATIQUE

Il est idéal pour le restaurant, club ou de la restauration
installations de taille moyenne ou l'espace est une
considération. La Diadema est livré avec élégants panneaux
en acier inoxydable plat de tous les cotés ou avec

coloré panneaux optionnels »Bombata« semi rondes
paralleles sur les deux cotes ou les cotés et le panneau
arriere.

2Groupes:-dimension:715X494X532
-puissance:3500watt
-alimentation:220/50HZ/60HZ

3Groupes:-dimension:1085X194X532
-puissance:6000watt
-alimentation:220/50HZ/60HZ

MOULIN A CAFE

Moulin doseur manuel avec corps en aluminium et doseur en ABS,
copte doses de série, levier de dosage en ABS, réglage mouture
micrométrique, étoile inférieure en aluminium et supérieure en ABS

-dimension:200X350X590
-puissance:1300watt
-alimentation:110/230V

PERCOLATEUR A CAFE

Récipient en inox )

Socle et couvercle en plastique

Indicateur de niveau du liquide

Capacité d'environ 48 tasses

Contenu: 6,8 litres

6,8 litres/heure . _ _
Temps de prechauffage nécessaire pour 14 litres: 60 minutes
2 systémes distincts chauffent I'eau: le premier fait bouillir 'eau,
Puissance : 1,1 kW /230 V

Dimensions: & 220 mm, H 420 mm
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FOUR A PIZZA TK

Four électrique de chambre intérieure de 1/2

{)/our des restaurants et des boulangers de pizza.
ersions d'acier inoxydable rustique

Cuisine de la chambre dans le recouvrement en acier aluminisé.

Support réfractaire. Porte s'ouvrante equilibrée.

Résistance blindée en acier inoxydable.

lllumination interne protégée.

Chambres intérieures independantes avec la commande

de température thermostatique séparée de plafond/support.

Isolation thermique garantie par le choix

du meilleur de matériaux disponible sur le marché

et par plus d'expérience de trente ans de la conception

et de la construction des fours a hautes températures.

DIM Four a pizza 4+4(L x P x H):91x84x70

DIM Four a pizza 6+6(L x P x H):91x117x70

DIM Four a pizza (4 pizzas)(L x P x H): 91x84x43

o S——
SIRMAN

VITRINE CHAUDE ROTATIVE

Vitrine pour 'exposition de pizzas, brioches,

tartes, teuilletés et amuse-gueule divers,

qui maintient une température constante

et conserve longtemps la saveur et le moelleux des aliments.
- Entiérement fabriquée en acier AlSI 403 avec vitres

sur les quatre cotés.

- Porte avec fermeture soft aimantée.

- Thermostat de réglage température.

- Tiroir eau pour 'humidification des produits.

- Planches tournantes qui favorisent une circulation homogéne
de la chaleur et une meilleure vision des produits.




ROTISSOIRE 4 BROCHES/6 BROCHES

Construction entiérement en acier inox. )
Mouvement indépendant des broches superposees.
Ouverture par double-porte battantes vitrées en facade.
Bac de récupération des graisses.

Livré d origine avec leurs broches inox.

MACHINE CHAWARMA

VIMITEL N

Technology & Quality

-Court temps de cuisson de la température élevée en raison des braleurs
infrarouges en céramique avec une résistance allant jusqu'a 1260 °
-Spécial haute température grille de protection résistanta 1850 °C
-Haute précision de gaz robinetterie permettant la régulation progressive
et un reglage précis de la température pour chaque brileur »
-Totale de contrle de sécurité en raison des vannes thermomagnétiques,
une pour chaque braleur - S

-Propose un systeme de grande facilité de blocage a la réalisation

ou la broche du moteur (brevet n ° 1001898)

-L.a répartition des poids sur les quatre points différents ,

-Economie en raison de la combustion parfaite du gaz a travers des brileurs

CREPIERE A GAZ

Brdleur grand diametre a 6 branches, construction robuste en acier
« Bati ou chassis inox 304

* Plaques en fonte

» Puissance de 5 ou 6 kW. o

« Version robinet de réglage avec sécurité par thermocouple :
coupure automatique de l'arrivée du gaz en cas d'extinction
accidentelle de la lamme o
+ Alimentation Gaz Butane, Propane ou Naturel (a préciser a
la commande) ] _ .

+ Raccordement giaz prévu pour flexibles normalisés

+ Réteau et spatule en bois




GRILL PANINI SIMPLE

Disponible avec plaques, lisses ou striées, en fonte ou lisses, en acier inox.
- Plaques en fonte avec traitement vitrocéramique:
* grande solidité et durée _
« excellente conductivité thermique
* extrémement faciles a nettoyer _ )
- Plaques supérieures avec dureté réglable selon les exigences de |'opérateur
- Plaque supérieure autoéquilibrée.
- Résistances blindées adhérentes aux plaques pour une excellente
conductivité thermique.
- Thermostat réglable éusqu’é 300°C. o _
- Idéaux pour de grandes charges de travail et une utilisation continue.
- Minuterie mécanique en option.

GRILL PANINI DOUBLE

Elles existent en trois versions, plaque de cuisson M (mixte),
laque de cuisson R (rainurée), plaque de cuisson L (lisse).
onstruction en acier inox 430F; ,

Resistances blindées 3100 W adhérentes aux plaques de cuisson
our une parfaite conductibilité thermique. .
eux thermostats indépendants réglables jusqu’a 300 °C,

qui permettent 'utilisation de la moitié d’'une plague de cuisson

a fois. — Plaques de cuisson supérieures équilibrées, ,

réglables en hauteur pour réduire de moitié les temps de cuisson

et en doubler le rendement qualitatif.

MACHINE HOT DOG

- Récipient en pyrex pour la cuisson de petites saucisses.

- Panier pour saucisses en acier inox. _ N

- Relgt!age, de la puissance par régulateur de l'intensité de chaleur. %
- Parties électriques auto protégees en cas d'éventuelles fuites de liquides. '\
- Tige pour chauffer le pain en aluminium anodisé.

INANR:

\
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SIRMAN

HACHOIR A VIANDE TC32 DALLAS

- Hache-viande traditionnel et solide pour comptoir.

- Puissants moteurs ventilés. N ) . \
- Réducteur & bain d’huile avec engrenages hélicoidaux trempés et rectifiés.

- Silencieux et trés performant. _

- Bouche externe amovible sans outils. .

- Bouche en acier inox AISI 304 en microfusion.
- Dimension:80X60X52

- Puissance:2200watT

- Alimentation:230V

HACHOIR A VIANDE TC22 BARCELLONA

Machine au design raffiné et indiquée pour les applications les plus variées.
Ideal pour emploi intensif dans les boucheries et supermarches.

- Commandes & 24Volt IP54 avec inversion de marche (version CE).

- Moteurs puissants et ventilés, pour un travail constant.

- Réducteur hermeétique en bain d'huile. ‘ o

- Réducteur p.rotege contre les liquides avec un double systeme d'isolation.
- Bouche et pivot d'hélice en acier AlSI 304.

- Systéme de fixage bouche rapide et robuste. )

- Disponible avec trou d'introduction soit rond soit carré.

- Récipient pour plaques et couteaux sous la trémie.

- Nettoyage facile. _

- Machine silencieuse, puissante et fiable.

- Dimension:72X57X13.8

- Puissance:1100watt

- Alimentation:230V

HACHOIR A VIANDE TC12/TC22

- Fabrication en aluminium moulé sous pression et poli.
- Moteur ventilé. . .
- Réducteur hache-viande a bain d’huile. _ _
- Bouche et hélice hache-viande en fonte traitée pour usage. alimentaire,
et sur de-mande également disponible en acier inox Aisi 304.
- Plaque et couteau Inox.
- Version CE avec:
Commandes IP54 avec NVR.
- Options: . _
Commandes avec inversion.
- Dimension:21.5X43X52
- Puissance:735watt(TC12),800watt(TC22)
- Alimentation:230v




TRANCHEUR TOPAZ

La machine a trancher construite en alliage spécial d'aluminium

traité anodiquement, offre 'avantage d’'un nettoyage

trés rapide et d’'une absolue hygiéne. ) o

Le régulateur de coupe est tres sensible et permet un réglage au millimetre.
Aiguisoirs de montage trés facile, simplifie le travail de ['usager

en maintenant efficient le coupe parfait de la marchandise.

Le plateau, monté sur des boites d'essieu _

a graissage automatique, a un glissement exceptionnel

et permet le coupe de charcuteries pesantes, rotis,

fromages, poissons, viandes dures et autre.

Malgré les petites dimensions de cette machine tous les avantages =~ ]
et le soin de construction des machines a trancher de grandes dimensions étant assurées.

POUSSOIR HYDROLIQUE

Simples et fonctionnels, les nouveaux poussoirs hydrauliques verticaux IDRA

se basent sur une puissante installation hydraulique avec une pression de 120 bars.
Entiérement en acier inox, totalement démontables sans outils pour le nettoyage,
ils offrent des caractéristiques typiques des modeles de classe supérieure :

- couvercle et tampon entiérement réalisés en acier inox, o

- {omts en silicone a l'intérieur du cylindre pour une meilleure étanchéité

etune plus %randg.longewte des autres joints,

- Frotec_:tlon ermétique cylindre oléodynamique,

- ige piston en acier inox, g o o

- cylindre en acier inox, poli et repli¢, sans direction obligatoire,

- moteur puissant et silencieux ventilé a 2800 tours a action immédiate,

- retour du piston automatique avec arrét du moteur,

-commandes 24V, o

- régulateur du flux d’huile de haute précision

STERILISATEUR

- Fabriqués entiérement en acier inox AISI 430.

- Porte en plexiglas fumé qui ferme parfaitement la chambre.

- Porte couteaux en plexiglas transparent totalement amovible
pour un meilleur nettoyage et qui permet de stériliser les couteaux
sans devoir les tourner. _ , _ ,

- mod. 24W avec cuvette exclusive de récolte gouttes, incorporée
au porte couteaux. _ o _

- Lampes & vapeurs de mercure avec filet métallique de protection
- Microinterrupteur de sécurité qui éteint les lampes a l'ouverture
de la porte et vice-versa a la fermeture. _

- Particuliere lampe de courtoisie sur le mod. 24W, qui ne s'allume
que si l'interrupteur est en position “ON” et la minuterie & “0”.
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COUPE LEGUME TM SIRMAN

- Fabriqué en fusion d’alliage d’aluminium et acier inox.

- Moteur ventilé. Machine adapte pour usage en continu.

- Machine compacte et donc idéale pour I'optimisation des

espaces dans les cuisines. _

- Grace au systéme de chute directe du produit,

le TM peut couper des produits souples et délicats. o

- Grace au systeme de chute direct, le TM peut couper trés bien

la mozzarella et beaucoup d'autres fromages. o ,

- Haute sécurité garantie par 3 microinterrupteurs positionnés sur le levier
, sur le couvercle et sur le bac. _

- Bac légumes avec aimant de protection. o . Py
- Disponible dans la version avec couvercle en acier inox lavable dans le lavevaisselle. ==

- Vaste choix des disques pour de nombreuses utilisations.

00e

CUTTER C9 VV

Construction en acier inox AlSI 304, avec moteur
et cuve placés cote a cote.
Appareils indispensables en cuisine, ils permettent de couper, hacher,
etrir, mélanger différents produits sans changer utensiles.
ous les modéles sont conformes aux lois de sécurité en vigueur
grace au dispositif NVR, micro interrupteur sur couvercle,
commandes a 24 V et couverture inférieure.

EPLUCHEUSES - PP 8 /PP 15

Eplucheuse électrique a colonne construite entierement en acier inox.
Normes de sécurité avec dispositif NVR, avec micro sur la porte

et le couvercle, poussoir arrét d'urgence avec débloquement.
Réducteur de vitesse a courroie poli V facilement réglable.

Porte de décharge en aluminium anodise.

Pieds réglables. .

Couvercle supérieur transparent pour contréler le traval.

Possibilité d'avoir un chevalet avec sas pour rebuts.




Four Modéle 18 - {)our chariot 600x800
-Capaciteé : Chano 18 Plaques 600x800
Bspacement m)

imensions : 1280 x 1530 x 2340h mm
- Température de cuisson trés homogér
- Chauffage rapide
- Excellent rapport prix/qualité
- Acier inoxydable

BAKE OFF
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Dimensions extérieures:
l(_)LxPxH) 900x670x510 mm
lage de réglage du thermostat de 50 a 250 ° C
Plage de temps de réglage: 0 - 60 '+ fonction manuelle
La capacité de charge 4 plateaux
dim. 600 x 400 mm. ou GN 1/1 (en option)
Distance entre les plateaux 77 mm
Acier inoxydable moufle
Alimentation électrique: 230 V 1N - 400V 3N - 50 Hz
Consommation puissance maximale kW 5,5

Dimensions extérieures:
g_xPxH) 871x832x832 mm
lage de réglage du thermostat de 50 a 250 ° C
Plage de temps de réglage: 0 - 60 '+ fonction manuelle
Capacité de charge 6 plateaux
dim. 600 x 400 mm. ou GN 1/1 (en option)
Distance entre les plateaux 80 mm
Acier inoxydable moufle
Alimentation électrique 400 V 3N - 50 Hz
Consommation puissance maximale kW 8,3

Dimensions extérieures:
gI_LxPxH) 871x880x1125 mm
hermostat plage de réglage 50-250 ° C
Minuterie plage de réglage 0 - 60 '+ fonction manuelle
La capacité de charge de 10 plateaux
dim.600 x 400 mm ou GN 1/1 (en option)
Distance entre les plateaux 80 mm
Acier inoxydable moufle
Alimentation électrique 400V 3N - 50 Hz
Consommation puissance maximale kW 16

Dimensions extérieures:
gl_LxPxH) 871x880x1125 mm
hermostat plage de réglage 50-280 ° C
Plage de réglage de la minuterie de 5 a 99 '+ fonction manuelle
La capacité de charge de 10 plateaux
dim.600 x 400 mm ou GN 1/1 (en option)
Distance entre les plateaux 80 mm
Acier inoxydable moufle
Alimentation électrique 400V 3N - 50 Hz
Consommation puissance maximale kW 16 - 9,0 (réglable)




Haute Fuissance de l'outil est obtenue par une transmission
articuliere qui multiplie le couple du moteur pour améliorer
es performances sans consommer plus d'énergie électrique.

Le difficile, structure lourde, la simplicité du mouvement bol
ar levier, les trois vitesses fixes standards des 3Vp modéles
ont ces mélangeurs pr%)re a tout usa7ge.

Dimension du cuve:45x4- Dimension:75x96-Puissance1.5kw L3

(

Réglage de I'ouverture de largeur des cylindres et de la capacité de mémoriser 'épaisseur
minimale de la pate; pédales de commande manuelle (sur demande) pour commander le
mouvement de ceinture qui roulent a des vitesses différentes pour éviter les plis dans les
feuilles de pate.

SECURITE MAXIMALE

24 Panneau de commande Volt, interrupteur magnétique
thermique générale de protéger

le circult électrique et le moteur;

interrupteur de sécurité, en conformité avec les normes actuelles,
fonctionne avec les grilles de sécurité de levage.

Elle peut travailler chaque type de pate, jusqu’a épaisseurs minces. ,

Les cylindres de laminage sont chromeés au chrome dure, rectifiés N %

et cireurés. Les racleurs sont facilement démontables. & QI;
\

\

Les tapis transporteurs sont & vitesse variable. Les plans de travail
peuvent étre enlevés, en fagon de contenir les encombrements,

a machine a repos. L'installation électrique est a baisse tension. \
Les abris sont du type anti-accident. La machine est montée sur _
roulettes. Sur demande la machine peut étre prévue pour -
la découpe de croissants; dans ce cas, le moteur électrique

e{st éddeéjx vitesses avec premiere vitesse réduite par rapport au modéle

standard.



Pétrin a fourche

- Capacité : 40 litres _

- Cuve en acier inoxydable amovible

- |déal pour la P(ate apain

- Pétrissage 5 Kg en 15 mn

- Fourche relevable

- Puissance 600W, mono 220V

- Dimension : H 420 x L 350 x P 500 mm

Cylindres de pate

A cuve inox capacité moyenne 18kg de pate muni
de trois rouleaux en inox

Faconneuse a pain

Machine de moderne conception pour favoriser un emploi pratique .
Sécurité,hygiene et simplicité d’entretien.

Dimension cm:82x84x119h

Poids net kg:155

Puissance kw:0.65



> Série 600

» Construction entiérement en acier inox.

* Régulation par robinet thermostatique.

» Plaque de cuisson en acier de 550x580 mm.

* Gouttiére de récupération des graisses.

* Allumage par piezzo.

* Securité par thermocouple. o ,

* Bac amovible pour ramasser les résidus de cuisson.

Dim: 600x600x270h mm

« Construction entiérement en acier.

+ Régulation par robinet thermostatique.

* Plaque de cuisson en acier de 550x580 mm.
Z g,m'_ggfg gg FeRaen des grdlseek. “..\\\
SIS, s i oo
Dim: 600x600x270h mm \ F

« Construction entiérement en acier inox.

+ Régulation par robinet thermostatique.

* Plaque de cuisson en acier de 650x560 mm.

* Gouttiere de récupération des graisses.

* Allumage par piezzo.

* Securité par thermocouple. _ _

+ Bac amovible pour ramasser les résidus de cuisson.

Dim: 600x600x270h mm




Série 600

* Capacité 8 litres. o

« Plan de travail en acier inoxydable AlSI304, épaisseur 1,5 mm.
* Profilée avec zone d’expansion antérieure

qui evite le débordement de I'huile.

* Cuves moulées et soudées.

* Bruleur acier forte puissance. o

* Réservoir de récuperation des huiles avec filtre inox.

* Résistances électriques basculantes.

* Réglage thermostatique de la température

dés 90 a 190°C avec soupape de sécurité.

Dimension : 400x600x270/460h mm

* Capacité 2 x 8 litres.. o
« Plan de travail en acier inoxydable AlSI304, épaisseur 1,5 mm.
* Profilée avec zone d’expansion antérieure

qui évite le débordement de I'huile.

* Cuves moulées et soudées.

* Bruleur acier forte puissance. o

* Réservoir de récupération des huiles avec filtre inox.
* Résistances électriques basculantes.

* Réglage thermostatique de la température

dés 907 a 190°C avec soupape de sécurité.

Dimension : 600x600x270/460h mm

» Plan de travail en acier inoxydable AlSI304 épaisseur 1,5 mm.§
* Capacité: 25 L. o

» Cuves anticorrosion en acier inoxydable AlSI 316.
* Cuves moulées et soudees.

* Bruleur en acier & flamme stabilisée. o

* Angles arrondis pour la récupération des liquides.
* Trop plein de récupération des amidons.

* Angles arrondis.

« Grilles d’égouttage.

Dimension : 600x600x270/460h mm



* Plan de travail en acier inoxydable AISI304 épaisseur 1,5 mm.

* Cuve moulées et soudées GN 1/1+1/4+1/4.
* Résistance de chauffe en acier blindé.
* Thermostat de régulation.

Dimension: 600x600x270/460h mm

« Table de cuisson. o
« 2 feux équipés de soupape de sécurité.
. Thgrmocc_)uFIe.

* Briileur pilote pour ['allt
* Grilles en fonte émaillée.

« Construction en acier inox AlSI 304.

Dimension : 400x600x270h mm

« Table de cuisson. L

* 4 feux équipés de soupape de sécurité.

. ThgrmocouFIe. .

* Brileur pilote pour l'allumage automatique.
* Grilles en fonte émaillée.

« Construction en acier inox AlSI 304.

Dimension : 600x600x270h mm

pour l'allumage automatique.

Série 600




» Construction entierement en acier inox.

* Régulation par robinet thermostatique.

» Plaque de cuisson en acier de 350x500 mm.
* Gouttiére de récupération des graisses.

» Allumage par piezzo.

« Securité par thermocouple.

+ Bac amovible pour ramasser les résidus de cuisson.

Dimension : 400x700x850h mm

» Construction entierement en acier inox.

* Régulation par robinet thermostatique.

» Plaque de cuisson en acier de 350x500 mm.
* Gouttiére de récupération des graisses.

* Allumage par piezzo.

« Securité par thermocouple.

+ Bac amovible pour ramasser les résidus de cuisson.

Dimension : 400x700x850h mm

» Construction entierement en acier inox.

« Régulation par robinet thermostatique.

» Plaque de cuisson en acier de 350x500 mm.

* Gouttiere de récupération des graisses.

* Allumage par piezzo.

« Securité par thermocouple. o _

* Bac amovible pour ramasser les résidus de cuisson.

Dimension : 700x700x850h mm

Série 700




Série 700

* Plan de travail en acier inoxydable AISI304 épaisseur 1,5 mm.
« Paniers non inclus.

* Capacité : 26 L. o

» Cuves anticorrosion en acier inoxydable AlSI 316.
* Cuves moulées et soudées.

* Bruleur en acier a flamme stabilisee. o

* Angles arrondis pour la récupération des liquides.
* Trop plein de récupération des amidons.

* Angles arrondis.

* Grilles d’égouttage.

« Sur armoire fermee.

Dimension : 400x700x850h mm

* Capacité 2 x14 litre. T LU LLLLL
. PIaFr)l de travail en acier inoxydable AISI304, épaisseur 1,5 mm. | UV (\

* Profilée avec zone d’expansion antérieure vﬂ x

qui évite le débordement de ['huile. \ T\

* Cuves moulées et soudées. ' , -
* Bruleur acier forte puissance. _ 3

* Réservoir de récupération des huiles avec filtre inox. £

* Résistances électriques basculantes.

* Réglage thermostatique de la température
dés 90° a 190°C avec soupape de sécurité.

Dimension : 700x700x850h mm

+1 four s, ON 31 puisaance 6 K L
» Allumage Piézo et robinet thermostatique. o 2=
* Plan de travail embouti en acier inoxydable AlSI 304, épaisseur 1,5
* Bruleurs en fonte amovibles avec flamme stabilisée.

* Flamme pilote.

* Angles arrondis. _

* Plan de travail emboutit.

* Profil anti-debordement. o

» Casseroles jusqu’a 40 cm de diamétre.

« Support casseroles sur chaque feu vif.

Dim: 700x700x850h mm




GS 40 LAVE VERRER

Paniers/h 30

Panier 400x400 mm

Hauteur utile 295 mm 480/hr
Alimentation:220v
Puissande:3200w

+ Cuve emboutie et inclinée

* Porte en double paroi

+ Groupe aspiration/vidange integré au circuit de lavage pour vidange totale
+ Toit antiégouttement

* Micro sécurité porte

+ Doseur produit de ringage incorporé

GS 50 ECO LAVE VERRER

Paniers/h 30

Panier 500x500 mm

Hauteur utile 320 mm 1080-540/hr
Alimentation:220v
Puissande:3200w

+ Cuve emboutie et inclinée

* Porte en double paroi

+ Groupe aspiration/vidange integré au circuit de lavage pour vidange totale
+ Toit antiégouttement

* Micro sécurité porte

* Doseur produit de ringage incorporé

HT 11 ECO

Panier 500x500 mm
Hauteur utile 410 mm
Paniers/h 46 1440-720/hr
Alimentation:380v
Puissande:6900w

Marche/arrét a fermeture/ouverture du capot
Deux cycles de lavage

Installation en angle possible

Cuve emboutie

Maintenance facile

Toit antiégoulinement

Doseur produit de ringage incorporé
Thérmometres cuve et surchauffeur

Cycle complétement automatique

Support de panier facilement amovible
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HOTEL MARHABA SOUSSE HOTEL LAICO GABON

ENTREPOT ET PLATEFORME FRIGORIFIQUE ENTREPOT ET PLATEFORME FRIGORIFIQUE
MAZRAA ZARZIS MAZRAA KAIROUAN

ENTREPOT FRIGORIFIQUE KASSERINE ENTREPOT FRIGORIFIQUE BENI KHALLED
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MAGASIN GENERAL KELIBIA MAGASIN GENERAL RADES

MAGASIN GENERAL BIZERTE

MAGASIN GENERAL CYTEE OLYMPIQUE MAGASIN GENERAL BARDO
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PATISSERIE BOULANGERIE HABOURIA BIZERTE
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SUPER MARCHE SOUSSE
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ENTREPOT SEC MAGASIN GENERAL BEN AROUS



E-mail:equiphotels@stagtunisie.com

www.stagtunisie.com



